
F I C H E T E C H N I Q U E R E C E T T E S A L É E

Bon d’économat

Denrées Quantités
Total

Prix HT
Unitaire
Prix HT

� Nom :

� Prénom :

� Tél. :

� Catégorie :
� Professionnels
� Elèves, apprentis
(cocher la case correspondante)

� Attention !!!
Aucun sigle, mention ou autres
signes distinctifs permettant
d’identifier le candidat ou son
établissement ne doivent figurer
sur la fiche technique, photo ou
la recette.

� Date limite d’inscription
15 Avril 2008

Elève, apprenti Professionnel
Ne rien écrire dans ce cadre    Ne rien écrire dans ce cadre

� Coût total HT
des matières premières

€

� Coût HT
pour un couvert

€

� Organisé par le Syndicat des Maîtres Melonniers
de Cavaillon avec la participation de l’Académie
Nationale de Cuisine.

� Nom de la recette proposée :

de cuisine[ ]du Melon de Cavaillon

Concours National
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